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MIELE DI CASTAGNO BIOLOGICO

DESCRIZIONE

Il miele di castagno ottenuto principalmente dal nettare dei fiori di diverse specie di castagno. E un miele
piu forte, con un sapore particolare e una certa amarezza. Si distingue per un pigmento piu scuro che lo
rende ancora piu attraente per il suo piu alto contenuto di antiossidanti, un profilo nutrizionale superiore,
un piu alto contenuto di minerali e un aroma unico.

Il miele di castagno € un prodotto di origine animale estremamente calorico. Con le sue 330 kcal per 100 g

di prodotto, derivanti quasi per intero dagli zuccheri semplici, non & un alimento da sottovalutare.
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CODICE BAR 8059602220301 DICHIARAZIONE O.G.M. Il prodotto non contiene 0.G.M.

PESO NETTO 400 gr. CONDIZIONI DI CONSERVAZIONE  Conservare in luogo fresco e asciutto

SHELF-LIFE 36 Mese

IT BIO 006
AGRICOLTURA UE

CONFENZIONE PER CARTONE 12 pz.

CARTONI PER PALLET 120 pz.
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